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RISTORANTE GIAPPONESE




DAL LUNEDI' AL VENERDI'

€ 16,00

WEEKEND E FESTIVI

€ 19,00

(i bambini al di sorto di 130 cm di alrezza pagano 10,00 €)

PER UN MIGLIOR SERVIZIO
S| PREGA DI ORDINARE
AL PRIMO GIRO

LE PIETANZE
CONTRASSEGNATE CON w#i&
POSSONO ESSERE ORDINATE

UNA VOLTA SOLA.

SI PREGA DI ORDINARE
QUANTO SI CONSUMA, SENZA ECCEDERE.
GLI EVENTUALI SPRECHI VERRANNO ADDEBITATI

*per motivi stagionali alcuni prodotti possono essere surgelati




302.

12

14.

15

16.

17.

HARUMAKI* @

involfino giapponese

INVOLTINO PRIMAVERA

involtino di verdure

EDAMAME

fagiolini di soia verde

AGEDASHI DOUFU

fofu fritfo con salsa aroma

HIYAYAKKO

tofu crudo alla giapponese

EBISU

gamberi* cotti con alghe in acefo diriso

GYOZA* @

ravioli di carne

RAVIOLI DI GAMBERI* AL VAPORE

GYOZA MIX* (Solo Weekend)

ravioli misti

SALMON PUREA

involtini di salmone con ripieno di purea di patate

con salsa teriyaki

RAVIOLI DI VERDURE AL VAPORE

CHELE DI GRANCHIO*

PANE AL VAPORE*

PANE FRITTO*

NUVOLE DI GAMBERI*

€5.00

€ 1.50

€3.50

€4.00

€ 3.50

€7.00

€4.50

€5.00

€5.00

€4.00

€4.00

€2.00

€3.00

€ 3.00

€2.00



MASSIMO 1 PORZIONE A SCELTA / PERSONA

19. TARTARE DI SALMONE

21.

..................................................................................................................................................

23.

24,

25.

26.

217.

28.

tritato con olio di sesamo

BLACK TARTARE @ (Solo Weekend)

€7.00

€8.00

tartare di salmone e riso venere, ricoperto con avocado,

pasta kafaifi e salsa mango

MIX SALADA

insalata mista

KAISOU SALADA

insalata di alghe

KANITO EBI SALADA

insalata con surimi di granchio e gamberi*

UMINOSACHI SALADA

insalata con frutti di mare

SASHIMI SALADA

insalata con pesce crudo

GOMA WAKAME

insalata di alghe piccante

€4.00

€4.00

€8.00

€8.00

€9.00

€7.00




LAGIA IN BEOID

Y UPPE




HOS0MAR




URAMAKI G1ASSIG0




URAMAKI CLASSIG0



URAMAKI SEEGIAY.




URAMAKI SEEGIAT;

URANAKI ERESH




UHAMAL@I) VENERT

94. FUSION STYLE €11.00

gambero fritto, salmone,
philadelphia con avocado esterno e salsa teriyaki

95. QUEEN ROLL € 10.00 96.SALMONSTYLE®  €10.00
salmone e mango con esterno salmone samone frifto e philadelphia con salmone

allesterno e salsa teriyaki

97. EBITEN PLUS €9.00 98. MANDO ROLL €9.00
gambero fritto, avocado, philadelphia, salmone grigliata, avocado e philadelphia
salsa teriyaki con scaglie di mandorle e salsa teriyaki

99. ASAHI MAKI €12.00 100. FLORIDA SPECIAL € 11.00
gambero cotto e salmone con fiore philadelphia. surimi di granchio e gambero
di zucca fritto, mandorle e salsa feriyaki cotto con spicy samone

al esterno (Solo Weekend) (Solo Weekend)



ciofola di riso con sashimi

101. CHIRASHI € 14.00
riso, pesce misto

102. SAKEDON € 13.50
riso, samone

103. CHIRASHI ALLA GRIGLIA € 14.00

riso, pesce misto alla griglia, salsa teriyaki

311. ONIGHIRI SPICY SALMONE

312. ONIGHIRI SPICY TUNA




0 TOMAK




cono di alga
121. CALIFORNIA TEMAKI

granchio, cetriolo, avocado, maionese

122. SPICY SALMON TEMAKI

salmone, cipolling, fabasco, tobikko, maionese

123. SAKE, AVOCADO TEMAKI

salmone, avocado

124. SPICY TUNATEMAKI @

tonno, cipollina, tabasco, fobikko, maionese

125. TEKKA, AVOCADO TEMAKI

fonno, avocado

126. EBITEN TEMAKI &

gambero fritto, maionese, salsa teriyaki

127. TEMAKI EBITEN SPECIALE

gamberoni in tempura con tartare di salmone e kataifi

128. TEMAKI FIOR DI ZUCCA

fior di zucca. surimi di granchio e salsa feriyaki

129. TEMAKI MIURA

salmone alla griglia. philadelphia, lattuga e salsa teriyaki

con sfoglia di sola

130. TEMAKI BLACK ANGEL e

rso venere, tempura di gamberi, avocado, philadelphia 4
salsa teriyaki

131. TEMAKI SESAMO SPICY EBITEN & ;.,..

spicy salmone, gambero in tempura, pasta kafaifi e salsa teriyaki .+, ' f

132. TEMAKI SAKE AVOCADO FRESH i)

salmone, avocado, philadelphia

€ 3.50

€3.50

€ 3.50

€4.00

€4.00

€4.00

€ 3.50

€4.00

€3.50

€4.00

€4.00

€4.00
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180.
181.
182.

183.

189.
190.
191.
192.
193.
194.
195.
196.

197.

198.
200.

EBI NO SHIOYAKI (Solo Weekend)

gamberoni* alla griglia

EBI KUSHIYAKI
spiedini di gamberetti* alla griglia

POLLO TERIYAKI

pollo alla griglia con salsa feriyaki

YAKITORI

spiedini di pollo in salsa feriyaki

TEMPURA gamberoni* e verdure fritti
YASAITEMPURA verdura fritta

TON KATSU cotoletta di maiae

TORI NOKARA AGE polo fritto
IKAFRY calamari* fritti

KAKE AGE verdure e gamberi* tagliati fritti

MISTO DI PESCE FRITTO & salmone, branzino, orata fritto

EBITEMPURA & gamberoni* fritti
POLPETTE DI PATATE
TEMPURA DI PATATE DOLCE

PATATINE FRITTE

€12.00
€8.00
€8.00
€8.00
€10.00
€700
€9.00
€13.00
€7.00
€8.00

€3.00




GUGINA ORTENALE




SUSHI DESSERT €5.00

meringa con semifreddo al limone, fragola, mango e frufti di bosco

ANANAS CON CREMADIRISO
CREPES DI FAGIOLI ROSSI CON GELATO

BARCA DI DESSERT (frutta mista, mochi, gelato)

MOCHIMIX 3pz (doce di riso con gelato)

GELATO: the verde, grappa rosa cioccolato, riso, crema, limone (3 palline) € 3.50

FRUTTA MISTA (di stagione)

ANANAS FRESCO
MANGO FRESCO
FRAGOLE FRESCHE
FRAGOLE CON CREMA

TARTUFO BIANCO

semifreddo al caffe in un gelato allo zabaglione,
avvolto in granella di meringa

TARTUFO CLASSICO €5.00

...............................................................................................................

semifreddo allo zabaglione e gelato gianduia,
avvolto in granella di nocciola e cacao

COPPATIRAMISU

crema zabaione e caffé su base di pan
di Spagna imbevuto di caffe

SORBETTO AL LIMONE €5.00




gelato alla nocciola e gelato al cacac amaro
con variegatura al cioccolato

CREMA E PISTACCHIO

gelato al fuorlo duovo variegato al cioccolato

e gelafo al gusto di pistacchio con pistacchi pralinafi

SEMIFREDDO TORRONCINO

semifreddo al forroncino decorafo

con granella di nocciole pralinate

MASCARPONE

crema al mascarpone con
cioccolato e granella di amareffo

CREME BRULEE E FRUTTI DI BOSCO

crema al gusto di vaniglia con salsa di lamponi
e frutti di bosco ricoperti di caramello

MARENGO

meringa farcita
con delicata crema chantilly

SOUFFLE AL CIOCCOLATO

souffle con goloso cuore
di cioccolato liquido

€6.00




PINOT GRIGIO (MEZZA BOTT.)
PINOT GRIGIO DI SACCHETTO
VERDICCHIO - FAZI BATTAGLIA
PINOT NERO DI GIORGI - FRIZZANTE

GEWURZTRAMINER
MULLER THURGAU

MULLER THURGAU - FRIZZANTE
SAUVIGNON

ROSATO

CHARDONNAY

ROERO ARNEIS

VERSUS

GRECO DI TUFO
VERMENTINO DI SARDEGNA
FALANGHINA
OROYA-GIAPPONESE

VINO AL BICCHIERE

\ 1)
A J )J
CHIANTI DOC(MEZZA BOTT.)

CHIANTI DOC - CLASSICO

CHIANTI

DOLCETTO D’ALBA

BAROLO

AMARONE

ILMORO - NERO D’AVOLA

BARBERA DI GIORGI - FRIZZANTE

VINO AL BICCHIERE

PROSECCO DI VALDOBBIADENE
FERRARI
CESARINI SFORZA

€8,00

€20,00
€13,00
€ 15,00
€37,00
€40,00
€15,00
€12,00
€3,00

€ 15,00
€24,00
€20,50



BIRRA HEINEKEN - 66 CL. €4,50

BIRRA SAPPORO - 50 CL. €4,50
BIRRA SAPPORO - 65 CL. €6,00
BIRRAKIRIN - 50 CL. €5,00
BIRRA ASAHI - 33 CL. €3,00
BIRRA ASAHI - 50 CL. €5,00
BIRRATSINGTAO €4,50

ACQUA (75 CL))
ACQUA (MEZZO LITRO)
TE VERDE

COCA COLA, FANTA, SPRITE, TE FREDDO (LIMONE E PESCA) €3,00
CAFFE €1,50

GRAPPA

LIQUORE DI PRUGNA-10.5°
LIQUORE GIAPPONESE
SAKE-CALDO
SAKE-FREDDO

AMARO EUROPEO
SAMBUCA

LIMONCELLO

WHISKY

VODKA
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